BROLLOP
2011

Vilkomna till Hammarskogs Herrgdrd. Vi har stor erfarenhet av
att anordna brollop.

Har Rommer lite information vad man bor tdinka pd infor
brollopsfesten och vad vi pd Hammarskogs Herrgdrd kan hjilpa
till med.

Kontakta gdrna oss for mer information.

Pernilla Naesstrom Marie Johnsson
Restaurangchef KoRsmdstare

Hammarskogs Herrgard

Dalby
755 91 Uppsala

Tel 018-382100
Fax 018-382131

www.hammarskog.com info@hammarskog.com




Det finns mojlighet att viga sig pd Herrgdrden. Sommartid
har vi en hdrlig park for er som vill ha en utomhus vigsel.
Pd overvdningen finns det utrymme for att ha sin vigsel
ceremont inomAus.

Vigsel forrittare fdr man ordna med sjilv.

Vi har tyvdrr ingen dvernattning i dagsldget men vi
hjdlper garna till att ordna med transport till och frin
Herrgdrden om sd onskas.

Infor brollopsfesten har vi ett planeringsmdéte pd
Herrgdrden ddr vi gar igenom menyn samt alla praktiska
detaljer infor ert brollop.

Dom hdr frigorna Rommer vi att ta upp sd ni kan vara lite

forberedda.

var Rommer vigsel att vara ?

Vilken tid ?

Berdknad ankomst av gdster / brudpar ?
Antal gdster ev. barn

I dukningen ingdr linnedukar och servetter ddir kan ni
vdlja om ni vill ha vitt, bldtt eller linnefdrgat.

Ljus och blommor pd bordet onskemdl om fdrg pd
bordsdekorationen.



Bordsplacering gor vi inte. Vi vill gdrna ha en Ropia
pd bordsplaceringslistan ddr dven eventuella allergier,
barn etc dr utmdrkRta. Sd att alla fdr ritt mat.

Toastmaster om det finns sd vill vi gdrna ha namn och
telefonnummer till under brollopsdagen, Korschema
om det finns. Se till att det inte blir ndgra tal ndr
varmrdtten ska serveras.

Vill ni ha ytterligare rum for ex omklddnad, barnrum
etc 400:-/rum

Presentbord ?
Fordrink Ute/Inne

Snittar till fordrinken 25:-/p (ca 3 snittar/p)
Tilltugg snacks 15:-/p

Menyer. Ddir kan ni tillsammans med var RoRschef
Marie Johnson sdtta ihop er egen meny. Marie har

gjort ndgra fardiga meny forslag.

Tdrta Pris 65:-/bit eller om ni viljer att ta med en
egen brollops tdrta sd tar vi en serveringsavgift pd

25:-/bit



- Drycker. Vi har en vinlista men har ni ndgra andra
onskemdl sd forsoker vi naturligtvis tillgodose dessa.
Det finns fardiga drycRespaket att bestdilla. Vid
bestdllning av dryckespaRet sd bestdmmer vi vilRet
VIin som Serveras.

- Vickningsforslag: Janssons frestelse med tillbehor,
Pirog, Pytt 1 panna med dgg och rodbetor 60:-/p

- Dans, vi hjdlper garna till att ordna med musik,
- @ar finns att tillgd om sd onskas.

- Stdngning R[ 01.00. Vill ni att vi ska ha dppet till
02.00 tillkommer en Rostnad pd 1000:-
Vi mdste senast tvd veckor innan fd reda pd om ni vill
disponera Herrgdrden till 02.00 sd att vi hinner soRa

tillstand for detta.

- Busstransport tur och retur Uppsala-Hammarskog
for max 50 personer 3500:-

Lokalkostnad:

Ar ni 40 personer eller fler sd tar vi ingen hyra for
lokalen.

20-39p 3500:-

10-19p 4500:-



Dryckespaket

Dryckespaket 1

1 glas mousserande vin och snittar vid ankomst

1 glas vin till forritten

1 glas med 1 pdfyllningar till varmrdtten

1 glas dessertvin

1 avec

Kaffe

Pris 320:- (Byt mousserande vin till Champagne sd far ni
ldgga till 30:-)

Dryckespaket 2

1 glas mousserande vin vid ankomst
1 glas till forritten
1 glas med 1 pdfyllning till varmrdtten

Kaffe

Pris 200:-

Dryckespaket 3

Alkoholfritt alternativ

1 glas Alkohol fri cider vid ankomst

1 glas alRoholfritt vin till forritten

1 glas med pdfyllning alRoholfritt vin till varmrditten
Kaffe

Pris 125:-



Vinlista

Mousserande vin/Champagne
Chapel Hill

Ungern, Chardonnay
Torr, fruktig smak med inslag av apple, paron och citrus.
Pris 249:-

Pol Roger Brut Réserve
Frankrike, Champagne, Pol Roger
Torr, frisk harmonisk smak med inslag av gront dpple, citrus, choklad och

rostade notter.
Pris 890:-

Jacob’s Creek

Australien, Chardonnay, Pinot noir

Torr ungdomlig fruktig smak med inslag av citrus, dpple och persika.
Pris 325:-

Lanson Rosé

Frankrike, Champagne, Lanson
Torr ungdomlig frisk bdrig smak med inslag av smultron och jordgubbar.
Pris 995:-



Vitt vin

Herrgardens vita vin
249:- (glas 60:-)

Graham Beck

Syd Afrika, Western Cape, Chardonnay Viognier
Torr mycket fruktig ndgot blommig smak med inslag av graparon,
tropisk frukt och vanilj.

Pris 250:-

Jules muller

Frankrike, Alsace, Gewlrztraminer reserve
Torr parfymerad kryddig smak med viss s6tma, inslag av graparon,
litchifrukt, flader, rosor och aprikos.
Pris 315:-

Dopff & Irion

Frankrike, Alsace, Riesling
Torr druvig smak med inslag av gula &pplen, paron, honung och
citrus.
Pris 285:-

Casillero del Diablo

Chile, Conchay Toro, Chardonnay
Torr mycket fruktig smak med inslag av fat, apelsin, ananas, vanilj
och notter.
Pris 265:-



ROtt vin

Herrgdrdens roda vin.
249:- (glas 60:-)

Lindemans Cawarra

Australien ,Shiraz, Cabernet Sauvignon
Mycket fruktig, aningen brind smak med inslag av morka bdr, vanilj och Rryddor.
Pris 250:-

Casillero del Diablo

Chile, Concha y Toro, Cabernet Sauvignon

Mycket fruktig smak med fatkaraktar, inslag av svarta vinbar, vanilj
och kaffe.
Pris 260:-

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits
FranKrike, Domaine Dominique Guyon, Pinot noir
Kryddigt vin med inslag av fat, skogshallon, lingon och muskot.
Pris 390:-

Morgon Duboef
Frankrike, Georges Duboeut, Gamay

Barig, ungdomlig smak med inslag av smultron, blab&r och gras
Pris 325:-

Masi Bonacosta Valpolicella Classico
Italien, Masi

Barig smak med inslag av korsbar, hallon och orter
Pris 295:-



Brunello di Montacino

Italien, Piccini

Nyanserat utvecklat kryddigt vin med fatkaraktar, inslag av kérbar,
torkad frukt, notter, tobak, lader och svart te.
Pris 790:-

Baron de Ley Gran reserva

Spanien, Baron de Ley
Kryddig, utvecklad smak med fatkaraRtdr, inslag av torkade Rorsbdr, plommon,
dill och kakao.
Pris 540:-

KWV Pinotage

Syd Afrika
MycRet fruktig, rokig smak med inslag av hallon, morRa bdr, tobak och laRrits.
Pris 265:-

Dessertvin

Tokaji st. Stephans Crown 5 Puttonyos
Ungern

Mycket sott, mycket friskt utvecklat vin med brand ton, inslag av
torkade aprikoser, mogna &pplen, mandelmassa och pomerans
395:- (500ml) Finns pa glas 10:-/cl

Berrenauslese Cuvée
Osterrike

S6t, mycket fruktig latt brand smak med inslag av apelsinmarmelad,
torkad aprikos och honung.
250:- (375ml) Finns pa glas 10:-/cl



Nugan Estate Botrytis

Australien

Harlig botrytiskaraktar med smak av nektar, fikon och ananas
tillsammans med en frisk balanserad syra.
480:- (375ml) Finns pa glas 15:-/cl

Portvin & Sherry

Graham's Late Bottled Vintage 2001

Douro/Portugal. S6t, dppen, fyllig smak med pigg fruktsyra och viss
stravhet samt inslag av russin, torkade fikon, julkryddor samt fin
avslutande liten pepprighet.

425:- Finns pa glas 9:-cl

Moscatel Emilin Solera Reserva

Jerez/Spanien. Fyllig, sot, frisk fruktsyra, lang aromatisk smak med
inslag av russin, kryddor och pomerans samt elegant ton av
fladerblom.

459:- Finns pa glas 10:-/cl

Kaffe & te

25:-

Avec

Whiskey, cognac, likdr och punsch 4cl 70:-



Drinkar

Drink 4cl 85:- 6¢l 125:-

Alkoholfritt

Sutter home fre Chardonnay
155:-/fl
Sutter home fre premium red
155:-/fl
Alkoholfri cider 55:-/fl

Lattdrycker

Lattol
Ramldsa Naturell/citrus
Pepsi
Pepsi max
Zingo
Seven up
25:-fl

Ol
Tuborg guld 50cl 55:-
Eriksberg 50cl 55:-
Uppsala 61 50cl 60:-
Roslager 50cl 60:-
Staropramen 33cl 50:-
Carlsberg hof mellandl 33cl 45:-



Valj er egen favoritmeny

Har kan ni valja mellan fardig komponerade meny med viner eller satta ihop er
egen meny med viner. Jag hjalper garna till med att satta ihop er favorit meny
Vill ni ha rad eller bara diskutera menyn sa finns vi naturligtvis till er hjalp.
Det gar bra att maila eller ringa mig for en mer personlig kontakt.

Mvh Marie Johnson Kokschef
Tel 018-382100
info@hammarskog.com

Meny 1
Carpaccio pa oxfilé serveras med hyvlad parmesan, pinjenotter samt
tomatsallad.
Valpolicella Classico.
*
Ugnsbakad halleflundra med hummer och cognacssas. Serveras med
potatispuré samt sdsongens gronsaker.
Graham Beck Sauvignon Blanc
*
Champagnesorbet serveras med choklad doppad jordgubbe
Pris 650:-

Meny 2

Rokt laxrulle fylld med kréaftstjartskram serveras pa ragbrod toppas med 16jrom.
Gewurstraminer
*
Godkalv entrecote serveras med jordartskocksas samt tryffelpotatis med
sasongens gronsaker.
Masi
*
Tryffel
Pris 525:-

Meny 3

Kréaftcheescake med sikrom serveras pa kavringsbotten samt en hérlig 6rtsallad.
Chardonnay el riseling
*
Grillad oxfilé med bacon och parlloksfras, serveras med rostade potatisklyftor
samt en mustig tryffelsas.
Brunello di montalcino Piccini



*

Vaniljpannacotta serveras med en topp av sdsongens bar.
Pris 575:-

Forratter

Lojromstoast
Lojrom 16dIok créme fraiche 145:-

Visterbottenpaj
med fikon marmelad 135:-

Laxtimbal
ROKt-och gravad lax serveras pd Rrispig salladsbidd men pinjendtter 145:-

Varmritter

Roding
med potatis baRelse samt ortsmor och gronsaker 355:-

Ugnsbakad lax;

Serveras pd spenatbddd samt pressad potatis 345:-

Pocherad vitfiskfile

Fylld med lax serveras med vitvinsds samt RoRt potatis 325:-

Helstekt Ralv

Serveras med rostad potatis blandat med sdsongens gronsaker samt en mustig
rodvinsds 320:-

Ox(filé tournedos

Serveras med gronpepparsds samt baRad potatis och sdsongens gronsaker 350:-



Ortbakad lammfilé

Serveras med potatis provencal samt en Rramig viltsds 315:-

Desserter

Vaniljglass

med varma hjortron 95:-

Pannacotta
med bdr topp 95:-

Chokfad fondant
Serveras med lattvispad gridde 95:-

Barnmeny
3-ritter Forritt Ost T skink toast
Varmritt Pannkakor med sylt T gridde
Dessert vaniljglass med choRladsds
Ldsk ingdr
Pris 198:-



Italiensk buffé

Parmaskinka med melon
Salami Milano
Salami Ventrecino
Mortadella
@Bresola
Pesto
Tapenade
Auberginerora
Mozzarella caprese
Grillade marinerade gronsaker
Toskansk olivsallad
Marinerade Krondrtskockor
Potatissallad med ruccola och soltorkade tomater
Frikadeller i tomat och basilikasds
Ort och citron marinerad svirdfisk,
Risotto med baby spenat
Pasta carbonara
Italienska ostar
Ribollita "mustig gronsakssoppa”
Baguette med soltorkade tomater.

Pris 395:-



Spansk_ buffé

Salsa
Guacamole
Mangodip

Coleslaw
Tomat, gurka, majs
Paprika, (0K, jalapefios
Tortilla chips
Kryddiga korvar
Tequila marinerad scampi
Mix sallad
Kycklingklubbor
Kottfdrs
Paella
Chorizo
Varm bonsallad

Frukt

Ostar

Brod

Pris: 325:-



Svensk buffeé

3 sorters sill
Kallrokt och gravad lax,
Ortmarinerad lax
Inlagd stromming
Gubbrora pd 1okt bockling
Flatrokt skinka
Farfiol
Viltkorv
Hovmdstarsds
Kokt potatis
Jansson
Prinskory
Wallenbergare- griddsds, lingonsylt
Gronsallad
Picklade gul och polkabeta
Rdikor
Rhode Island
Aol
Ostar
Frukt
Brod

Pris 355:-



